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Queen’s Tandoor Sajikan Masakan India

Berbagai restoran, café serta bar yang bermunculan di Bali kian
berkmbang dengan berbagai ragam masakan khas berbagai Negara,
baik masakan Eropa maupun masakan Asia. Salah satunya adalpah
Queen’s Tandoor yang bertempat di JL.raya Seminyak 73 Kuta, Bali.
Yang merupakan restoran secara khusus menyajikan masakan khas
Negara sungai Gangga, India.

Restoran Queen’s Tandoor Bali yang berpusat di Jakarta ini,
merupakan satu-satunya di Bali dan baru 3 bulan berdiri, dengan
sajian masakan khas India. Untuk memberikan keaslian aroma dan
kelezatan khas India, semua bahan makanan didatangkan langsung
dari India, termasuk chef-nya pun dari india juga. Restoran ini juga
menyajikan Indian Dance yang dipentaskan seminggu sekali,yang
dibawakan oleh artis-artis penari lokal Bali “ Kami juga memodifikasi
masakan India dengan rasa Masakan Indonesia, khususnya bali, agar
pengunjung dapat menikmati masakan restoran ini, tentunya dengan
harga yang standar dan terjangkau “ ujar Puneet Malholtra, sang
pemilik Queen’s Tandoor.

Ada banyak program yang ditawarkan restoran tersebut,
misalnya untuk keluarga mendapatkan diskon 20 persen dan khusus
anak-anak makan minum diskon hingga Rp 30.000. Juga gratis
kerupuk yang lezat khas India yang disebut Papadum. Untuk
kemudahan bagi mereka yang menginginkan fasilitas pesan antar, ada
layanan delivery service bagi para penikmat Masaka India. Restoran
tersebut dibuka untuk semua segmen, baik, diperuntukkan untuk turis
maupun penduduk lokal. Setiap hari, Restoran Queen Tandoor buka
dari jam 12.00 siang hingga jam 24.00 malam



Masakan India
terkenal dengan
campuran rempah-
rempahnya yang

menyengat lidah dan
bisa menghangatkan

tubuh.

Banyaknya rempah-
rempah yang
digunakan dalam
masakan, memberi
rasa serta aroma
yang khas dan lezat,
sehingga digemari
dimana-mana. Mau
mencoba? Cobalah
datang ke restoran
Queen Tandoor di JI.
Raya Seminyak 73
Kuta, Bali.

Pesona Boga Tanah Hindustan di Queen Tandoor
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Pesona Boga Tanah Hindustan Di
Queen’s Tandoor

Masakan India terrenal dengan campuran rempah-rempahnya
yang menyengat lidah, dan bisa menghangatkan tubuh. Banyaknya
rempah-rempah yang digunakan dalam masakan, memeberi rasa serta
aroma yang khas dan lezat,sehinga digemari dimana-mana. Mau
mencoba? Cobalah datang ke restoran Queen’s Tandoor Jl.Raya
Seminyak no 73 Kuta - -Bali.

Kawasan India terkenal menyimpan sejuta pesona dan
kemisteriusan. Selama ini boleh jadi yang kita kenal adalah
budayanya, termasuk didalamnya adalah banjir film-film Bollywood
yang setiap hari kita saksikan di layar kaca.Tetapi selain itu, In dia
juga ternyata mempunyai daya tarik dalam tata boga yang cukup
tekrenal di dunia karena tekhnik pengolahan, serta ciri dan aroma
yang khas. Bumbu yang berwarna merah menyala , lauk mentah
direndam bumbu sekian lama lalu dimasak di dalam sebuah alat yang
bernama Tandoor adalah ciri khas dari masakan ala India. Tadoor
sendiri adalah sejenis alat masak menyerupai bentuk gentong ini
berfungsi bagaikan Oven.

Dengan tekhnik Tandoori Ini, yakni cara memasak tradisonal
dimana ayam atau daging kambing direndan dalam saus berwarna
merah selama beberapa jam, kemudian ditusuk pada tusuk sate dan
dimasak dalam Tandoori ini, tercipta masakan yang lezatnya
melegenda seperti Tandoori Chicken. Berbagai masakan lain yang
beraneka warna, tergantung campiran bumbu dengan warna yang
dipilih seperti Khadai Prawns, Goan Fish Curry, Bindi Masala, Rogan
Josh, Chicken Tikka, Lamb Biryani, sudah terkenal sebagai produk
kulinari nomor satu Dunia.



Untuk menukmati, tentu tak perlu jauh-jauh datang ke negeri
Hindustan. Untuk kita yang bermukim di Bali, ada satu retoran yang
memang secara khusus menawarkan aneka hidangan Negara sungai
Gangga. Namanya Queen’s Tandoor yang bertempat di JL.Raya
Seminyak 73 Kuta-Bali. Restoran Queen’s Tandoor Bali yang berpusat
di Jakarta ini, merupakan satu-satunya di Bali dan sekitar tiga bulan
ini berdir. “ Kita hadir untuk melayani Krama Lokal Bali maupun
wisatawan asing” ujar Puneet Malholtra , sang Pemilik Queen’s
Tandoor.

Untuk memberikan keaslian aroma dan kelezatan khas India,
semua bahan masakan hidangan didatangkan langsung dari India.
Termasuk Chef-nya pun dari India juga. “Kami juga memodifikasi
masakan India dengan rsa masakan Indonesia, khusunya Bali,agar
para pengunjung lokal juga dapat menikmati masakan restoran ini,
tentunya dengan harga yang standar dan terjangkau” ujarnya.

Kenyaman ditempat ini juga didukung oleh suasana resto yang
Apia, dan tampil khas India. Desain interiornya mulai dari hiasan inga
konsep penataan ruang resto berlantai dua yangt berkapasitas ratusan
tamu ini, cukup menarik. Format tempat duduk yang disediakan juga
cukup menarik. Misalnya ada pilihan meja dan cursi biasa dan ada
juga tempat duduk yang mengadopsi yang mengadopsi gaya India
yang sambil mengangkat kedua kaki lengkap dengan bantal
besar.”Agar lebih terasa suasana Hindustan dan untuk menghibur,
kami juga menyajikan Indian Dance yang dipentaskan seminggu
sekali, yang dibawa oleh artis-artis penari local Bali,” ujar Puneet.

Selain itu, pihak resto juga memberikan sejumlah penawaran
menarik. Misalnya ada program keluarga yang mendapatkan diskon 20
persen dan khusus anak-anak makan minum diskon hingga Rp 30
ribu. Juga gratis krupuk yang lezat khas India yang disebut Papadum.
Untuk kemudahan bagi mereka yang mengingkan faslitas pesan antar,
juga ada layanan delivery service. Restoran Queen’s Tandoor ini,
terangnya, dibuja untuk semua segmen, baik diperuntukan untuk turis
maupun penduduk local dengan jam buka dri jam 12.00 — 24.00
WITA.



